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Les fleurs*

Les fleurs peuvent étre accompagnées des
EIES ‘a la demande.
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Bégonia ros
croquant, acidulé,

- Bégonia rouge
croquant, acidulé,
.

Bégonia blanc
croquant, acidulé,

Ciboulette \ Ciboule de chine
ail léger ail léger

Ciboule B Alysse maritime :
ail léger floral, legerement ¢ safrghe e
poivré et sucré : légérement poivré



Tagete Tagete
_petite orange | naughty marietta
légerement épice légérement épicé
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Tagete £ Bourrache Basilic loki P
estragon mexicaine concombre, basilic, légerement
florale, anisé : _huitre léger : poivré et sucre "
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Basilic citron &8 Basilic pourpre ) Basilic Kenyan ¢x
citronné, cédre basilic, legerement basilic, Iégerement
poivré et sucre i mentholé et sucre




Yu e ;
Oeillet piquant Oeillet Oeillet
légérement poivré,% deltoide rouge ® poéte %

~girofle : legerement poivré,giroflé g légerement poivré,giroflé
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Herbe a sucre Menthe marocainecR Menthe basilic &g
des Incas menthe, légerement fruite, legerement
poivré et sucré 7 meﬁnthole_e_trsucre .

Cosmos Cosmos ) Cosmos
. = florale, : . = florale, < __ florale, :
légérement sucré légérement sucré légérement sucré




Sauge ananas &
fruite, ananas

$

Agastache rose
anisé et

Romarin

F P D
basilic, légerement
menthole et sucre '

Sauge cassis
fruité, cassis

Agastache jaune
. =anise et :
légérement sucré

poivré, légérement
__piquante  _ ®

Mauve
neutre,
sans amertume

il /N & -,‘
Agastache orange &3
. —anise ek ,
légérement sucré

= cpice
poivré, bergamote




Bleuet bleu %]
florale, herbace,
léegérement sucré

, 3 A
Fleur chou chinms%
. = choy :
legerement sucre

Fleur de fenouil
fenouil %

Bleuet blanc %
florale, herbacé,

légerement sucré

Fleur de concombre %
concombre

N
. g ‘

Oxalis bicolore
acidulé, oseille

Bleuet noir &4
florale, herbace,
legerement sucre

Fleur de courgette %
courgette

Oxalis pourpre
acidulé, oseille




Note

Fleurs comestibles d’exception. )
pensées pour la haute gastronomie.

Nous cultivons des > s destinées aux chefs,
restaurateurs et traiteurs en quéte d’elegance, de fraicheur,
d’originalité ou recherchant a monter en gamme.

Chaque , dans le respect des cycles
naturels, , afin de garantir une
tant sur le plan gustatif qu’esthétique.

Récoltées a la main a maturité optimale: elles offrent des couleurs

vibrantes, des textures délicates et des notes aromatiques subtiles

qui subliment les assiettes. Nos fleurs ne sont pas de simples

élements décoratifs : elles apportent relief, fraicheur et

signature visuelle a vos creations culinaires.

Nous proposons une sélection variée au fil des saisons
S:apucm_es, pensées, bourrache, oeillets, cosmos, etc.) _

~ Des cueillettes ultra-fraiches, sur commande. Un calibrage soigné

pour un rendu harmonieux dans vos assiettes.

Plus qu’une décoration, un véritable ingrédient pour sublimer
vos assiettes et sigher vos créations.

Une réqularité et une fiabilité adaptées aux exigences

professionnelles. o _ o

gue ce soit pour une cuisine gastronomique, un événement
‘'exception ou un service traiteur haut de gamme, nos fleurs

comestibles sont pensées comme un ingrédient a part entiére:

raffiné, vivant et inspirant.

Nous serons ravis d’échanger avec vous pour adapter notre
production a vos besoins spécifiques.

Production pouvant étre confidentielle. _
Sur commande : professionnels, contactez-nous pour recevoir la
carte des variétés disponibles chaque semaine.
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